
定量吐出絞り フィリング充填に最適です
量目にバラつきがなく 正確に精度良く絞れます♪

Busse
Shoe
Éclair
Madeleine
Financier
Muffin
Sponge cake
Cup cake
Pound Cake
Mousse
Bavaroa
Pudding
Jelly
etc …

・ ノズルシャッター方式採用で 液ダレを無くしました。

・ 操作は簡単。タッチパネル式で品種別にメモリー登録出来ます。

・ 電子式の量目調整。絞り量がワンタッチで変えられます。

・ コンパクト 省スペース。多列式で生産数増大。

・ ホッパー内の生地撹拌が出来ます（オプション）

・ 生地の保温、保冷機能も追加出来ます（オプション）

電源：三相 ２００Ｖ 750ｗ
生産能力：約 10500個/時（天板５列)
外形寸法：約 1390ｍｍｘ840ｍｍｘＨ1365ｍｍ
重量：約 300kg



主な仕様

電源電圧 ： AC２００V  ５０／６０Hz

電源容量 ： ７５０Ｗ

標準能力 ： ６０００個／毎時（天板５列用）

最高能力 ； １０５００個／毎時（天板５列用）

エアー ： ３0NL/min  (0.5MPa)

専用天板 ； ４００×５５０ｍｍ（型天板も同寸法）

機械重量 ： 約 ３００ kg
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ピストン＆シリンダー

生地ホッパー

操作パネル

MASAMI SANGYO CO., LTD.
マサミ産業株式会社

〒333-0802 埼⽟県川⼝市⼾塚東3-23-9

Tel : 048-223-2283  Fax : 048-223-9942

3-23-9 TOZUKAHIGASHI, KAWAGUCHI CITY,

SAITAMA PREF., 333-0802  JAPAN
Tel : +81 48 223 2283  Fax : +81 48 223 9942

URL : http://www.masami-sangyo.co.jp

E-mail : info-m@masami-sangyo.co.jp

【ノズルシャッター方式とは】

柔軟な特殊樹脂製ノズルの先端に、

ノズル開閉可能なシャッター機鋼を設けました。

生地吐出時以外は、シャッターでノズルを完全閉止し、

定量性の向上及び液ダレ落下による天板・カップ等の

汚れ防止を可能としたものです。


